Le midi,
au Tonneau.

LA CARTE DU MIDI

Tout est fait maison.

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

17 rue des Chaudronniers

Aix-en-Provence
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LE VIEUX TONNEAU La carte du midi

Pour commencer

Frites de panisse 8¢€
Fuet catalan 8¢€
Escargots de Bourgogne 9¢€
6 piéces.

Les plats du midi

Plat du jour 13€
Il change chaque jour. On le poste en story sur Instagram.

Burger au brie de Meaux et paleron de boeuf 15€
Confit d’oignons, salade, tomates et mayonnaise. Beeuf origine France.
Croque-monsieur a la truffe 14¢€
Boeuf bourguignon 15€
Boeuf origine France.

Saucisse de Montbéliard, purée de pomme de terre 14¢€
Tartare de boeuf préparé 15€
Boeuf origine France.

Gnocchi au gorgonzola et noix 15€
Tartare de saumon et avocat 15€
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LE VIEUX TONNEAU La carte du midi

Les plats du midi

Suite
Salade du Tonneau 13 €

Poulet pané, tomates séchées, chips de Serrano, avocat et pickles d’oignons.

Poke bowl 14€
Légumes du marché.

Fromages

Plateau de fromages affinés 8¢€

Desserts

Tiramisu au Nutella et spéculoos 8¢€
Mousse au chocolat 8€
Creme bridlée 8 €

Allergénes sur demande auprés de I'équipe.

Pour connaitre les suggestions et les disponibilités du jour, appelez-nous.
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